Herglich willlkommen

in unserer Gutsschenke.

Na ja - das ist nicht ganz richtig, denn eigentlich sitzen Sie in einer
Scheune, die vermutlich im 19. Jahrhundert gebaut wurde. Sie ist
damit wesentlich junger als unser Wohnhaus, das wohlim 17.
Jahrhundert oder frUher erbaut wurde.

Diese Scheune war jahrzehntelang das Wirtschaftsgebdude des
Landwirts und Wengerters, von dessen Nachfahren wir das ganze
Anwesen 1983 gekauft haben. Sie bot Platz fUr das Vieh, die
Schweine und die HUhner ebenso wie fur die Heu- und Stroh- und
sonstigen Vorrate. Auch einen Gewaodlbekeller soll es darin frGher
gegeben haben.

Allerdings war der bauliche Zustand zuletzt nicht der beste. Als wir

die alte Scheune anno 1989 zum Flaschenlager ausgebaut haben,

waren deshalb umfangreiche statische MaBnahmen zur Sicherung
der Standfestigkeit ndtig.

Heute steht sie deshalb wieder sicher und eignet sich zwar nicht
mehr zur Vieh-, Schweine- und HUhnerzucht, dafir umso besser zum
gemutlichen Beisammensein, zum Essen und Trinken und naturlich
zum Feiern. Wenn dabei gegackert wird wie die HUhner oder mal
einer wiehert wie ein Pferd, dann wird das alte Gemdauer sicher von
frGheren Zeiten tfrdumen. Uns soll's recht sein, wir freuen uns, wenn es
Ihnen bei uns gefdllt und der "Trog" wie in alten Zeiten mit Genuss
geleert wird.

In diesem Sinne wunschen wir Ihnen ein paar schéne Stunden in
unserer Gutsschenke
lhre Teresa Pedro Hage u. Johannes Hage
und das
Gutsschenkenteam



sum Votnedraus drinka
a Glisle Secco 2,50

weil
0,751 Flasche 14,00

a Glisle Wingensekt 3,00

2017er Pinot blanc de noir brut
2015er Trollinger brut
0,751 Flasche 19.-

fi de grop' “Dutscht

a Wasser ohne Gas 3,80

Ensinger Gourmet Mineralwasser still 0,75l
0,2l Figschle 2,40

a Mineralwasser mit Gas 3,80

Ensinger Gourmet Mineralwasser classic 0,75l
0.2I Figschle 2,40

an sauta Sprudel 2,80
Ensinger Mineralwasser 0,5l

a biologische Limonad
Bionade Litschi, Bionade Holunder 0,33l 3,50

a Cola, Fanta oder an Schbegi 2,00
Cola'’, Fanta'?, Cola-Mix"*” 0,251 (0,51 3,50)

an Jhaubasaft , a Traubasaftschorle 2,00
Traubensaft, Traubensaftschorle 0,251 (0,51 3,50)

an Epfelsaft , a Epfeleaftschorle 2,00
Apfelsaft, Apfelsaftschorle 0,251 (0,5 3,50)



Ebbes Guate aus onserm Waikellen

h o0
Weingut JohOHQes ge
Schwabischer Landwein rot

2019%er Silvaner trocken
RZ:,6,3 S:58 A:12,5%

201%er Rotwein
RZ: 17,5 S: 4,3 A: 12%

QVai-Schorle

Silvaner-Schorle
Rosé-Schorle
Rotwein-Schorle

2018er Rivaner, Biowein
RZ: 14,5 S: 6,9 A: 13%

2020er Pinot noir

0,251
0,5 | Krugle
1,0 | Flasche

0,251
0,5 | Krugle
1,0 | Flasche

0,251
0,5 I Krugle
1,0 | Flasche

0,251
0,251
0,251

0,251
0,751

0,251

blanc de noirs trocken, Biowein 0,75 |

RZ:2,0 S:5,7 A:12,5%

201%9er Muskateller frocken, Biowein

RZ:3,4S:5,1 A:13%

2018er GewuUrztraminer, Biowein

RZ:86 S:52 A 13%

2020er Rosé trocken, Biowein
RZ:2,1 S:5,1 A:13,5%

0,251
0,751

0,251
0751

0,251
0,751

3,20
6,00
12,00

3,40
6,40
13,00

3,40
6,40
12,00

2,70
2,70
2,70

4,40
13,00

4,40
13,00

4,40
13,00

4,90
14,50

4,40
13,00

Alle angebotenen Weine servieren wir auch im 0,1 Liter Probierglas
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Ebbes Guats aus onserm Waikeller o)
(@)]

[ X} q)

hage € 3

Weingut Johannes 9

(Al

201%er Spatburgunder trocken 0,251 4,40
M. Balthasar Sprenger 0,75 | ]S,CD _.G_)

RZ:02 S: 48 A 135% |

201%9er Lemberger frocken, Biowein 0251 440 —
RZ:0) S:48 A:125% 0751 13,00 CED

2019er Merlot frocken 025 440 ~
holzfassgereift 0751 1300 O

RZ:00 S: 43 A: 14,5% 8

201éer Lemberger Réserve 0251 690 .=
im Barique gereift 0751 20,00 S

(-

Die vierte Weinart %
Orange Wein 0251 690 -3

0751 20,00 6

Bin maischevergorener Riesling. Bin Wein gemacht wie aus der Zeit der Rdmer, aber nichicn

in Amphoren sondem im Holzfass, unfifiert. Bn Experiment von uns.

RZ= vergdroarer Zucker in g/l S= Séure in g/l A= vorhandener Akohal in % Vol
Fir Bioweine gilt: DE-OKO-022

Wahrend der Offnungszeiten der Gutsschenke ist auch unser
Weinverkauf fUr Sie gedffinet!

Sonst nach telefonischer Vereinbarung. Oder Sie bestellen Ihren
Wein per E Mail oder Telefon. Wir stelen den Wein hinter

das Haus. Sie kénnen ihn dort abholen, wann immer Sie moéchten.
Eine Rechnung liegt bei.

Sie bekommen auf diesem Weg auch die Weine aus Portugal.

Alle angebotenen Weine



Unsere Weinauswahl aus Portugal

€
WeiBweine
2019er Colinas do Sado, 0,251 4,40
Sétubal 0,751 13,00
2020er Campelo Adamado, 0,251 4,40
Vinho Verde 0,751 13,00
2020er Ponte da Barca 0,251 5,50
Grande Escolha,Vinho Verde 0,751 16,00
Rosé
Saiote Rosé 0,251 4,40
Vinho Verde 0,751 13,00
Rotweine
2020er Galitos 0,251 4,40
Alentejo 0,751 13,00
2018er Sovibor Borba 0,251 4,90
Alentejo 0,751 14,50
2019er Borba Ana Viera Pinto 0,251 4,90
Alentejo 0,751 14,50
2019%er Flor de Lis, Reserve 0,251 5,50
Lissabon 0,751 16,00

Alle Weine bekommen Sie auch im 0,1 | Probierglas

Heimat in Flaschen gefullt! Heimatgefuhl fGr das
sonnendurchgluhte Alentejo. UrlaubsgefUhl fir den grinen
Norden. Dazwischen Lissabon und Sétubal. Das alles spUre ich in
diesen Weinen. Probieren Sie ein StUck meiner Heimat!

lhre

Teresa Pedro Hage



Bom Eesa gid's au no Ebbes Guate
Zenschd amol a reachde Subb

Fiidlesubb 3,90 €

fein geschnittene Schnittlauchfladle
in klarer Rinderkraftbrohe

Mauldagchasubb 4,40 €

hausgemachte kleine Maultaschen
und feine GemUsejulienne’
in klarer Rinderkraftbrohe

Schwibische Andipaschti it gwoi Leit 15,40 €

Vorspeisenplatte fir 2 Personen mit
mediterranem GemduUse, Schafskdse u. Oliven,
Champignons, gerauchter Schinken und Salami

do hosch de Salad

frisch vom Ganda 7,30 €

groBer gartenfrischer Salat
aus Blattsalaten, Kartoffelsalat und Rohkost

Guteschenka-Salad 10,40 €

knackig bunter Mischsalat
und hausgemachter schwdabischer Kartoffelsalat
mit angebratenen Maultaschen

an gloine Salad 4,50 €

kleiner gartenfrischer Salat
aus Blattsalaten, Kartoffelsalat und Rohkost

an griana Salad 4,20 €
bunte Blattsalate mit unserem Haus-Dressing



FHaubdessa

Buwiebelroschtbrota 19,50 €
Iwiebelrostbraten
mit goldgelben Bratkartoffeln
oder
Iwiebelrostbbraten mit Brot 17,50

ElsGsser Rostbraten mit Estragon 19,50 €
und SoBe Hollandaise
frischem Knoblauch, Bratkartoffeln

Aus em Schwargwaldbéichle 15,20 €

gebackenes Forellenfilet mit
kross gebratenem Speck und Kartoffelsalat

Forellenfilet auf Champignons, 17,80 €
KrautercremesdBle dazu Bratkartoffeln

alloweil sau-guat 10,20 €
paniertes Schnitzel
mit hausgemachtem Kartoffelsalat
oder
paniertes Schnitzel mit knusprigem Bauernbrot 8,20 €

paniertes Schnitzel mit K&se Uberbacken...12,90 €
Speckwdurfel, Kartoffelsalat

Guteschenka TJost. 10,40 €
Gutsschenkentoast mit Schnitzel,
Pilzen, Speck, mit Kase
Uberbacken, Salatbukett



Haubdessa

Schafskdspfinnle 8,90 €

Schafskasepfdnnchen mit mediterranem GemuUse
und Kdase, Uberbacken

Schwiibisch's Sonndagsessa 11,90 €

herzhafter Krustenbraten
mit hausgemachten Spatzle und Kartoffelsalat

JAu fir de Sunntig
Schweinefiltes 15,50 €
SoBe mit frischen Champignons, Spatzle

Strombengpfénnle 17,50 €
Rinder- u. Schweinefiletstreifen in
Champignon-RahmsoBe mit Bergkdse
auf Spatzle serviert

deiflischs Bwiebel{loisch 13,80 €

Rindfleisch geschmort mit Zwiebeln, Knoblauch
und scharfen Pepperoni dazu gibt's goldgelbe Bratkartoffeln

Siad{loisch mit Brodebiera 13,80 €

Siedfleisch mit
Sahnemeerrettich und goldgelben Bratkartoffeln

Guteschenka Trio 18,20 €
Girillteller mit Rostbraten, Lammkotelett,
Schweinefilets, Krduterbutter u. Grillfomate,
Bratkartoffeln



om Vernudla

Hetngottsbscheiferla 10,20 €
geschmdlzte hausgemachte Maultaschen mit Kartoffelsalat’®

Maultaschen mal anders 11,80 €

mit mediterranem Gemuse
und Kd&se, Uberbacken

Kisschpatga 8,90 €
hausgemachte Spdatzle mit Emmentaler K&se Uberbacken

schwibische QVeschber

Rauchfloischveschber 8,90 €
wurziger Rauchschinken dazu herzhaftes Bauernbrot***

a Griabaschmalghifele 3,50 €
Griebenschmalz im Tépfchen

Neu bei ung: leckere Flammbuchen

Elsdsser Flammkuchen 8,90
mit Speck und Zwiebeln

Mediterraner Flammkuchen 10,50
mit mediterranem Gemuse,
Zwiebeln u. Kase, vegetarisch

Flaommkuchen mit Champignons, 12,50
Oliven u. Schafskase, Speck, Zwiebeln

Land trifft Meer
Flammkuchen mit gerduchertem Lachs 13,50
und Kapern, Speck und Zwiebeln



Speisen aus Portugal

Tapas portuguesas 24,90
Vorspeisenplatte mit Stockfischbdlichen, Fleischkroketten,
Garnelen - Taschen, Chorizo, Schafskdse mit Oliven,

warmem weiBen Bohneneintopf und mediterranem GemuUse

Moelas a Portugesa 9,50
Typische portugiesische Vorspeise

Geschmorte HOUhnermd&gen in einer pikanten

Wein- BiersoBe. Dazu gibt es Brot

Bitoque-Steak 21,50
Zwei Rindersteaks mit Pfeffer und einem Hauch Knoblauch
verfeinert in Weisswein - ButtersoBe, darauf ein Spiegelei

dazu gibt's Bratkartoffeln

Bife a Marrare, Bife a Cafe 20,50
Roastbeef mit etwas Knoblauch, grob gemahlenem

Pfeffer in einer SoBe mit einem Schuss Wein, Kaffee u.

Sahne verfeinert, dazu Bratkartoffeln

Carne de porco a alentejana 19.50
Ein Gericht mit Schwiegermuttertouch:

In selbstgemachter Pimentao - massa mariniertes

Schweinefleisch mit Venusmuscheln und Garnelen

im eigenen Sud mit frischem Koriander verfeinert,

dazu gibt es Pommes Frites

Cataplana 25,80
Serviert in einer Eisengusspfanne

Traditioneller portugiesischer Fischeintopf mit

Kabeljau, Schellfisch und Seeteufel,

Venusmuscheln und Tigergarnelen in Weissweinsud.

Dazu gibt es wie in Portugal Pommes Frites



Desserts
Pasteis de Nata 6,90
Traditionelle portugiesische Puddingtértchen mit Vanilleeis

Portugiesische Orangentorte mit Vanilleeis 6,90

FUr danach (hausgemacht):
Ginja Espinheira 3,50
traditioneller Kirschlikér aus Lissabon mit Kirsche, 23% Vol.

Uma Bica 1,90
Ein Espresso

Saisonal

Schlachtplatte 11,50 €
Je 1 Leber- u. Griebenwdurstle, Schweinebdckle u.
gekochte Rinderbrust auf Sauerkraut, Bauernbrot

Gutsschenkenpfdannle 12,80 €
Paniertes Schnitzel, geschmalzte Maultasche u.
gebratene Rinderbrust auf Sauerkraut, Bauernbrot

Geschnetzelte Rinderleber 12,50 €
mit Bratkartoffeln in Cabernet Sauvignon SoBe



Fir's Sehleggergdachle...

geeister Ofaschlupfer 6,20 €
Ofenschlupfer mit Vanilleeis
und Chaudeau-SoB3e

Vanilleeis mit warmer SchokoladensoBe 5,80 €
und Schlagsahne

Nussbecher 6,60 €
Je 1 Kugel Vanille-, Walnuss- u.
Haselnusseis
Dazu karamelisierte WalnUsse u.
Mandeln, Sahne, Eierlikodr
und Haselnusskrokant

.ond fir dia Waischlotzer

an sauguada Kés dagua 8,00 €
Kasewdrfel

Muggaugg
Owmas Kaffeoticsle 2,20 €
eine Tasse Kaffee

an Kabbutechino 2,80 €
Cappuccino

an Awbresso 1,90 €
Espresso

Ladde 2,80 €
Latte macchiato

Aug ungerer Backstuba

a Stikle Kuacha 3,50 €
ein StUck hausgebackener Kuchen



Fin noch'em Seca oden o

Schndpsle aus onserern Deschtillenie

je2cl
an schwébischa Calvados 2,80
Calva vom Stromberg 42% Vol.

a Code 2,80
Cox vom Stromberg

an Willi 2,80
Williams vom Stromberg 42% Vol.

a Quitte 2,80
Quitte vom Stromberg 38% Vol.

an Schlehagoischd 3,40
Schlehe vom Stromberg 42% Vol.

Dheschderschniipsle (Grabba)

an Guingdraminer 2,80
Marc vom GewuUrztraminer

an Waibrand 2,80
Weinbrand
12 Monate EichenfaBreife 42% Vol.

Chbes siesses
an Quittelikorn 2,80
Quittenlikdr 21% Vol.

Vo Amts waga: Kennzeichnung: 1 mit Farbstoff, 2 mit Knservierungsstoff, 3 mit
Antioxidationsmittel,4 mit Geschmacksverstarker, 5 mit SUBungsmittel, 6 mit Phosphat, 7
coffeinhaltig, 8 chininhaltig



Portugiesische Weine zum mit nach Hause nehmen

WeiBweine
2019er Colinas do Sado,
Sétubal

2020er Campelo Adamado,
Vinho Verde

2020er Ponte da Barca
Grande Escolha,
Vinho Verde

Rosé
Saiote Rosé
Vinho Verde

Rotweine
2020er Galitos
Alentejo

2018er Sovibor Borba
Alentejo

201%er Borba Ana Viera Pinto
Alentejo

2019%er Flor de Lis, Reserve
Lissabon

0,75 | Flasche

0,75 | Flasche

0,75 | Flasche

0,75 | Flasche

0,75 | Flasche

0,75 | Flasche

0,75 | Flasche

0,75 | Flasche

7,50 €

7,50 €

12,40 €

7,50 €

7,80 €

8,40 €

8,40 €

12,40 €
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